Kofferraum, Karlsruhe

Beim Stichwort Karlsruhe denkt man sicher zunichst an die dritte
Gewalt im Staat, die obersten Gerichte des Landes. Doch es gibt in
Baden-Wurttembergs zweitgroBter Stadt auch eine lebendige Barszene.
Einer der Pioniere darunter ist Roman Koffer mit seinem Kofferraum.




it 30 wollte ich eine eigene
Bar haben®, lacht mich Ro-
man Koffer zur Begriiffung
an. Der Barmann (Jahrgang 1982) hat
seit 2012 den Kofferraum in Karlsruhe.
Insofern ist sein Plan aufgegangen. Nach
dem Abitur hat er nach der Bundeswehr
zundchst Elektrotechnik studiert: ,So im
dritten Semester war mir klar, dass diese

Ausbildung nichts fiir mich ist” erklart er

Zu dieser Zeit hatte er bereits in Kneipen

gejobbt und ,Blut geleckt’, wie man so
schén sagt. Und so hat Koffer eine Aushbil-
dung zum Restaurantfachmann in Karls-
ruhe abgeschlossen, wihrend derer er ne-
benbei in der Bar und Brasserie Watts in
Ettlingen aushalf. 2008 hat er dort direkt
nach der Ausbildung begonnen und wur-
de schnell zum Barchef. ,Im Kopf hatte ich

BARVORSTELLUNG

aber da schon die Idee, mit 30 meine eige-
ne Bar zu erdffnen. Um mich selbst ein we-
nig zu motivieren, habe ich dann im Watts
gekiindigt, damit ich weif3, ich muss mich
bewegen.”

+Ein Kollege im Watts meinte schon 2010,
wenn ich mal eine Bar eriffne, muss die
Kofferraum heifien; mir war das fast zu
szenig’, erklart Koffer, aber hatte dann
die Einsicht, dass der Name zu Wortspie-
len einlddt. ,Es funktioniert ja auch gut,
weil die Bar wirklich nur ein Raum ist",
erlautert er weiter. Zum Namen hat er sich
noch einen programmatischen Unterti-
tel iiberlegt. CIA, das steht in diesem Fall
fir ,Culinary Institute of Drinking” Den
Zusatz ,Bar" wollte er vermeiden, da im
gastronomischen Umfeld von Karlsruhe
zwar einige Lokale existierten, die sich
Bar nannten, aber mit der Vorstellung ei-
ner Bar, wie Roman Koffer sie hatte und
hat, nicht viel gemeinsam hatten. Mit sei-
nem Institute gab er zugleich etwas die
Richtung vor; er wollte von Beginn mehr
mit hausgemachten Zutaten arbeiten und
mit solchen, die Gblicherweise 2012, als
er seine Bar erdffnete, nicht oder wenig in
Drinks waren. Stiick fiir Stiick kamen dann
weitere Bars in die Stadt, DBU-Mitglied
Koffer wird ab und an als Platzhirsch be-
zeichnet. ,Ich mag das nicht besonders, ob-
wohl es ja auch irgendwie passt, denn der
Kofferraum ist in der Hirschstrafie®, lichelt
Koffer verschmitzt.

DER RAUM

Eine kleine Treppe fithrt in die Bar hinein,
der L-formige Raum wird von gedeckten
Braunténen dominiert, rechts beginnt so-
gleich die Bar mit der Mixstation, diese
zieht sich allerdings ums Eck. Gegeniiber
der Bar ist eine Fensterfront, die nach au-
fSen abstrahlt. Koffer hitte zwar zu Beginn
gern umgebaut, aber eine tragende Wand
und ein Kamin waren im Weg, und so hat
er aus dieser Not eine Tugend gemacht.
Ein wichtiges Element sind diverse grofie
und kleine Koffer, zum Teil nur als einfa-
che Dekoration, zum Teil aber gedffnet mit
allerlei Nippes und Barzubehér als Augen-
fanger. All seine Flaschen bringt er hinter
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cht mehr unter, und so ist die

irituosen-Preziose in

Bar dazu.

KARTE UND GETRANKE
«Wir haben sicher den Schwerpunkt bei
den Spirituosen, die wir selbst mégen und
en man auch gut arbeiten kann. Im
Fall von Roman Koffer sind das Rum und
1. Rund 600 Spirituc : ihren

Platz in der Bar gefunden, beim Gin ist man
. Natirlich brz

wird einen Monat lang jede
spiel!) eine Mai Ta

Colada haben wir nicht auf der
nn ein Gz ) ; >
lich®. Das gilt allge Jessert’, erlautert Roman Koffer, Da
Zutaten im Hau den dann schon mal unter dem
JModern American
Cocktails mit den Nar
Lobster Bisque und C:

Zutaten sind dann zum B




Romersalat infusionierter Gin oder ein es, nicht nur Klassiker, sondern auch die
Rum, der mit Hummerbutter infusio neuesten Kreationen der Cocktail-Welt zu
kredenzen. Deshalb ist mein Anspruch an
lie Qualitat der Zutaten und die Auswahl

wurde oder auch ein BBQ Cla
umsonst hat Koffer der Bar
+Culinary Institute of Drin
Kleine Speisen fiir die Bar har e

r Spirituosen, Weine und Biere sehr
hoch’, sagt der Barinhaber. Damit die Kar-
im Programm. te aktuell bleibt, wird sie im halbjahrlichen

Dass im Kofferraum mit frischen
und zum Teil mit selbstg

SERVICE-POLITIK

erklart: ,Wir waren wohl die ersten

c €N LIKOD- L

ren, Sirups und Cordials g
kann man sich vorstellen. Mein Ziel ist

ruhe, die eine ,only seating & first
serve-Politik’ eingefiihrt haben
um gibt es daher keine ,zweite

an der Bar wird auch nur serviert,

ILE FOUR

YUZU

Goldmedaillen
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Finzigartig komplexe
Yuzu-Zitrusaromen in perfekier
Kombination mit Premium Sake —
genial tber crushed Eis,
nerausragend im Cocktail!
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wenn jemand einen Platz hat, man muss

dazu nicht zwingend sitzen. Das flihrt laut
Koffer schon auch mal zu Unverstindnis
bei den Gisten. Das macht sich dann auch
in Bewertungsportalen bemerkbar; einer
der ganz wenigen unzufriedenen Kom-
mentare, die dort zu finden sind, bezieht
sich auf dieses Vorgehen. Und Raucher, die
im Raucherbereich sind, der sich als eine
Art Wintergarten an die Bar anschlieft
und zum Garten fihrt, werden nicht be-
dient. ,Bei Zigarrenrauchern, die da linger
sitzen, machen wir natiirlich eine Ausnah-
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me. Ziel ist es, dass der Service immer gut
durchkommt und, auch wenn die Bar ge-
fiillt ist, Gaste umfassend umsorgt, beraten
und bedient werden kénnen.” Das Personal
hat zwar im strengen Sinn keine Uniform
an, aber gepflegte Kleidung, in der der Mit-
arbeiter auch als solcher erkannt wird, ist
Standard in der Bar.

SELBSTSTANDIG MIT
HANDICAP

Eine wirkliche Herausforderung fiir Ro-
man Koffer ist eine genetische Augen-
krankheit, die vor knapp einem Jahr aus-
gebrochen ist. Koffer leidet an der LHON
Krankheit, die Lebersche Optikusatrophie.
Klingt selten, ist es auch, daher gibt es nur
Die
Betroffenen sehen nicht mehr richtig, teil-

wenige Behandlungsméglichkeiten.

weise nur noch an den Rindern, es kann
bis zu volligen Erblindung kommen. Koffer
sieht noch, aber sehr wenip. Er darf nur
noch 50% arbeiten, allerdings mixt er noch
und hat daflir eine besondere Strategie
entwickelt: ,Ich merke mir zum Beispiel
Bewegungsabldufe; dazu ist es notwen-
dig, dass die Mixstation sauber organisiert
ist, die Dinge miissen einen festen Platz
haben", erklédrt er. Auch ,Jiggern" kann er
noch, muss dazu aber oft sehr nah an den
Jigger heran. ,Zu Beginn habe ich noch ver-
sucht, die Bons selbst zu lesen. Da hat sich
mein Personal dann schon manchmal be-
schwert, weil ich einen anderen Drink ge-
macht habe als auf dem Bon stand*, sagter
und lacht dabei. Das Problem hat er prag-
matisch geldst, er lasst sich dic Bons nun
vorlesen. Nicht nur an der Bar selbst war
Umorganisation notwendig, hinter den
Kulissen natiirlich auch. Das Biiro hat er
frither selbst gemacht, das geht nun nicht
mehr, und seit Anfang dieses Jahres hat er
gine Mitarbeiterin im Buro, die ihm auch
als Personal Assistant dient.

Bernhard Schafer
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